
Menu

RISTORANTE



ANTIPASTI - APPETIZERS

Alici marinate di Cetara €uro   6,00

Marinated Anchovies of Cetara

Antipasto all’italiana €uro   7,00

Italian Appetizer

Bresaola e grana €uro   8,00

Dry-salted beef and Grana Padano cheese

Bruschette con alici salate €uro   5,00

Bruschette with Anchovies

Bruschette con pomodorini €uro   4,00

Bruschette with cherry tomatoes

Caprese €uro   8,00

Caprese (Mozzarella & Tomatoes)

Carpaccio di polipo €uro   8,00

Octopus Carpaccio

Cocktail di gamberetti*di Crapolla €uro   12,00

Shrimp Cocktail

Fritturina all’italiana nel cuoppo €uro   8,00

Mixed fried Italian style

Insalata capricciosa €uro   10,00

Caprice Salad 

Insalatina di mare* €uro   10,00

Sea Salad

Misto marinato €uro         9,00

Mixed Marinated Appetizers

Polipo all’insalata* €uro   6,00

Octopus Salad

Prosciutto crudo e melone €uro   9,00

Parma Ham & Melon

Prosciutto crudo e mozzarella €uro   10,00

Parma Ham & Mozzarella

Sautè di frutti di mare €uro   10,00

Soutèed  Seafood

Ventaglio di affumicati €uro   13,00

Mixed smoked fish  (tuna, sword fish and salmon)

PRIMI PIATTI - FIRST DISHES

Bucatini alla puttanesca €uro   11,00

Bucatini  Puttanesca style

Cannelloni ripieni di ricotta e spinaci €uro   10,00

Cannelloni stuffed with Ricotta & Spinach

Fettuccine con funghi*porcini €uro   10,00

Fettuccine with Wild Mushrooms



Fettuccine con panna e prosciutto €uro   10,00

Fettuccine with Ham & Cream Sauce

Fusilli al ferretto con le cozze €uro   12,00

Home-made Fusilli with Mussels

Gnocchi con gorgonzola e noci Sorrento €uro   11,00

Gnocchi with Gorgonzola & Sorrento Walnuts

Gnocchetti di patate alla Caprese €uro      9,00

Potato Dumplings Caprese style

Gnocchetti di patate al pomodoro €uro   8,00

Potato dumplings  with Tomato sauce

Linguine con aragostina* €uro   18,00

Linguine with little Spiny-lobster

Linguine con gamberetti*e rucola €uro   13,00

Linguine with Shrimps & Rocket

Linguine con scampi* €uro   13,00

Linguine with Scampi

Paccheri di Gragnano con frutti di mare €uro   15,00

Paccheri with Seafood

Penne all’arrabbiata €uro   8,00

Penne arrabbiata style

Penne al pomodoro €uro   8,00

Penne with Tomato sauce

Penne alla siciliana €uro   9,00

Penne siciliana style

Risotto al gambero e sfusato amalfitano €uro   13,00

Risotto with Prawns in lemon sauce

Risotto con punte di asparagi e provola €uro    11,00

Risotto with Asparagus & Provola

Spaghetti alla carbonara €uro    11,00

Spaghetti Carbonara style

Spaghetti con le vongole €uro    14,00

Spaghetti with Clams

Trofiette con carciofi e salsiccia €uro    11,00

Trofiette with Artichokes & Sausage

SECONDI PIATTI A BASE DI PESCE

SECOND DISHES FISH

Abbraccio di spigola e gamberone €uro   16,00

Sea Bass & King Prawns

Filetto di orata su foglia di limone €uro   14,00

Gilthead Seabream slice on lemon leaf

Frittura di calamari* €uro   11,00

Fried Calamari

Frittura di gamberi e calamari* €uro   13,00

Fried Prawns & Calamari



Gamberoni*alla griglia €uro   18,00

Grilled King Prawns

Involtino di spigola e verdurine julienne €uro   14,00

Sea Bass roll with Vegetables

Millefoglie di pesce fresco e patate €uro   15,00

Fresh Fish in puff pastry with Potatoes

Orata all’ammiraglia con gamberone €uro   19,00

Gilthead Seabream Ammiraglia style with King Prawns

Pesce fresco all’acqua pazza €uro    17,00

Fresh Fish stewed with tomato sauce

Pesce fresco al forno €uro   17,00

Baked Fresh Fish

Pesce fresco alla griglia €uro   16,00

Grilled Fresh Fish 

Pesce fresco al sale €uro   20,00

Salted Fresh Fish 

Rombetti di pescato fresco alla siciliana €uro   15,00

Fresh Fish Siciliana style 

Spigoletta fritta €uro   14,00

Fried Sea Bass

Spigoletta gratinata €uro   16,00

Sea Bass au gratin

SECONDI PIATTI A BASE DI CARNE

SECOND DISHES MEAT

Chateaubriand  x 2 persone €uro   38,00

Chateaubriand  x  2 person

Cotoletta alla milanese €uro   11,00

Milanese Veal Chop

Entrecôte con carciofi €uro   14,00

Entrecôte with Artichokes

Filetto alla griglia €uro   18,00

Grilled Fillet

Filetto alla Rossini €uro   20,00

Fillet Rossini style

Medaglione di filetto al pepe verde €uro   19,00

Fillet with green pepper

Paillard di vitello alla griglia €uro   12,00

Grilled Veal Paillard 

Petto di pollo alla griglia €uro   10,00

Grilled Chicken Breast

Petto di pollo alla sorrentina €uro   12,00

Chicken Breast sorrentina style

Pizzaiola di vitello €uro   12,00

Veal  pizzaiola style



Salsiccia al forno con patate €uro   10,00

Baked Sausage with Potatoes

Scaloppina di petto di pollo al limone €uro   11,00

Chicken Escalope in lemon sauce

Scaloppina di vitello alla capricciosa €uro   13,00

Veal Escalope caprice  style

Scaloppina di vitello al limone €uro   12,00

Veal Escalope in lemon sauce

Scaloppina di vitello al vino bianco €uro   12,00

Veal escalope in white wine

Tagliata di manzo con rucola e parmigiano €uro    15,00

Tagliata of Sirloin with Rocket & Parmesan

FORMAGGI - CHEESE

Formaggi misti €uro   8,00

Mixed Cheese

Gorgonzola e noci di Sorrento €uro   8,00

Gorgonzola & Sorrento Walnuts

Mozzarella alla milanese €uro   7,00

Milanese Mozzarella

Provolone del monaco con il miele €uro   9,00

Provolone of the Monaco with honey

UOVA - EGGS

Omelette a piacere €uro   7,00

Omelette cooked to order

Uova al tegame €uro   5,00

Fried eggs

Uova strapazzate €uro   6,00

Scrambled Eggs

CONTORNI

VEGETABLES SIDE DISHES

Fagiolini*all’agro €uro   4,00

Sour French beans

Insalata di finocchi all’ischitana €uro   4,00

Fennel Salad ischitana style

Insalata mista €uro   3,00

Mixed Salad

Patate al forno €uro   3,00

Baked potatoes

Patatine fritte* €uro   3,00

French Fries



Pomodori all’insalata €uro   3,00

Tomato Salad

Rucola e pomodorini €uro   4,00

Rocket & Tomatoes

Spinaci* al burro €uro   5,00

Spinaci* with butter 

Verdure alla griglia €uro   4,00

Grilled Vegetables

DESSERT - DESSERT

Affettato di frutta fresca €uro   4,00

Plate of sliced Fresh Fruit

Coppa di gelato assortito €uro   4,00

Cup of Assorted Ice-Cream

Coppa di macedonia di frutta fresca €uro   4,00

Fresh Fruit salad 

Dolce a scelta €uro   4,00

Selection of cakes

Frutta fresca €uro   4,00

Fresh Fruit

* congelati/surgelati - frozen

MENU DEL GIORNO

DAILY MENU
€uro   30,00

HOTEL RISTORANTE TRAMONTO D’ORO
Via Gennaro Capriglione, 119 - 84010 Praiano in Costa d’Amalfi (Sa) Italia

Tel. 0039.089874955 - Fax 0039.089874670
E-mail: info@tramontodoro.it - http: www.tramontodoro.it


